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Cheéres clientes, chers clients, chers amis,

Mon équipe et moi-méme tenons & vous remercier
o de la confiance et de la fidélité que vous nous
témoignez depuis foutes ces années.

Grdce & cette confiance nous gardons ce dynamisme
aofin de vous apporter un service de qualité et
gustaftif.

Cette année nous avons décidé d’innover le
catalogue en le déclinant en trois versions :
« Evénement - Traiteur - Mariage ».

Vous pouvez retrouver I'identification des brochures ci-contre
Je vous invite & nous retrouver fous les dimanches apres-midi pour un repas
dansant, sans oublier un samedi par Mois Nos soirées & themes.

Vous pouvez nous confier également votre événement Mariage, Anniversaire,
Repas d'Affaires, Séminaire ...

Notre restaurant est concu pour vous accueillir dans une ambiance
chaleureuse et amicale.

Samuel MIRA
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aé(é d aceueil ou @M&agfé
Dans notre restaurantou en extérieur

> Café - Thé - Jus d’orange
> Mini viennoiseries :
mini croissant - mini pain au chocolat, mini pain aux raisins, briochette sucrée personnel :

> Ou brioche maison
> Ou Petits fours maison

> Ou Cakes (fruits confits ou pépites de chocolat)

> Ou Kouglof

Dotits Haurs

> Madeleine

> Financier

> Pain d'épices nature

> Pain d'épices aux griottes
> Moelleux chocolat

> Palet breton

> Rocher noix de coco

> Palet aux raisins

> Tuile

> Diamant

> Sablé cerise

> Mini cake (fruits, raisins, chocolat)

Qlindson

avec ou sans

devis selon vos
besoin et sur simple
demande

Nienncisories Paisen

> Mini croissant

> Mini pain au chocolat ou aux raisins
> Mini Brioche aux pépites de chocolat
> Mini brioche au sucre

> Mini brioche nature

> Mini clafoutis parfums variés

> Mini cake aux fruits ou au chocolat
> Pain d'épices aux griottes ou nature
> Madeleine

> Financier

> Palet breton

> Moelleux chocolat

Réservation 3 jours & I'avance, minimum 6 personnes
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N plt typiques

@eﬁf salé aux lentilles (épaule, ou collet)
C@houcrou’re garnie maison (choux, pomme vapeur, knack,
lard fumé, petit salé, saucisse de ménage)
%ouscous :légumes, semoule, agneau ou boeuf, merguez,
poulet
%assoulet : haricots, petit salé, lard Y2 sel, saucisson a I'ail,
petite saucisse
&

@ceckeoﬁe : pomme de terre, agneau ou veau, boeuf, porc
rs
@Ianqueh‘e de veau et riz blanc

%olombo de borc et riz blanc
s
@outé de veau a la provengale et égumes
s
@)cuté de veau marengo et spaetzles
s
@oeuf bourguignon et accompagnement
@pagheh‘i bolognaise
s
Qasagnes
&
@usagnes au saumon
@aﬁdye (pomme de terre, lard, piéce fumée
@chiﬁolo (piéce fumée, oignon grillé, salade de pommes
de terre tiédes)
s
@aélla avec langoustine

@céllo sans langoustine

1&
artiflette
@ofée Lorraine

s

Cghili con carne

Dlidson
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> Fromage

> Charcuterie

> Viande froide

> Burger mousse de saumon

@‘(m&f vellines salées
> Panna cotta chou-fleur/coulis fomate
> Tzaziki de concombre / brochette de crevette

> Mousseline de saumon/crabe/pamplemousse

> Mousse de betterave

(Wicho do painsiipais

Parfum unique ou duo (environ 60 & 70
toasts par pain)

> Mousse saumon

> Bacon / tartare

> Jambon cru

> Bleu /cerneaux de noix

> Soupe de melon et brochette de magret de canard fumé

> Mousse d’'asperge/roulé de jambon cru

@atomwfé de /egwnm el
Jaueo lailaio (suivant saison)

> Concombre
> Carotte

> Chou-fleur
>Tomate cerise
> Radis

Qlindson

Teasts vavics

> Saumon fumé

> Beurre de saumon

> Beurre d’écrevisses

> CEufs de Lump

> Beurre de Radis

> Tartare - Rosette

> Salami

> Jambon cru

> Magret fumé

> Filet mignon de porc fumé
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> Quiche :
Lard - Jambon - Saumon - Poireaux - Gruyére
> Pizza :
Provencale - Saumon - Jambon ou Lard - Moules
> Bouchée de Morciette garnie
> Muffin :
Jambon- Lard - Tomate/herbes de Provence - Olive
> Flammenkiche
> Escargot brioché (Saumon ou Lard)
> Mini paté
> Gougére au fromage
> Tartines «diverses»
> Fougasse

R édueticns suerias

> Eclair et choux (vanille, chocolat, café)
> Paris Brest
> Gland
> Financier
> Tartelettes variées
(aux fruits + chocolat/brisures de noisettes)
> Moelleux chocolat
> Brochette de fruits de saison
> Carré citron sur son sablé
> Supréme mousse praliné ou chocolat
> Macaron garni ganache
> Mini tropézienne

Quties

>Tomate d’amour aux sésames

> Wrap de saumon fumé/épinard

> Crépe roulée au saumon fumé

> CEuf de caille mimosa

> Brochette de pain d'épices au foie gras
> Cuillére de saumon fumé

> Aspic d’ceuf de caille/crevette

> Brochette de fromages

> Maki

@@Mwaumw

> Tiramisu

> Mousse citron/fromage blanc

> Mousse au chocolat noir ou blanc

> Fromage blanc/compotée de fruits rouges
> Compote fraise/rhubarbe

> CEuf & la neige

Dlidson
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(famben Ghad (Sfmben Sid

@;rrine de poisson/Crudités ou @até Lorrain
ou %rudﬁés variées 5 sortes ou @Lssieﬁe anglaise

dembon cuit entier fumé avec os chaud
@cuce ciboulette dombon cuit entier fumé avec os froid

s,
0%,
e
2

@ommes de terre vapeur @alade de pommes de terre

ou grcﬁn de pommes de terre

@(unsfer, brie et salade verte

@essert au choix parfums variés a définir
(Forét noire ou Gateau caramel ou Gateau abricot ou Forét blanche
ou Edelweiss Myrtilles ou Géteau deux mousses choco ou Poirier)

ou @arfe aux pommes

1 @(iche de pain tranchée pour 5 personnes

De 20 & 35 personnes : 13,3365 € HT / TVA 5,5% 14,07 € [pers.
De 36 & 70 personnes : 12,3412 € HT / TVA 5,5% 13,02 € [pers.
71 personnes et plus : 11,3460 € HT / TVA 5,5% 11,97 €/pers.

% \ em/w?lez goul

‘ambon cuit entier fumé avec os > Froid pour 30/40 personnes 84 £€TTC
ambon cuit entier fumé avec os > Chaud pour 30/40 personnes 89,78 £T1C

CYliison
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@(os salades variées (250 gr/personne) :
Carottes - Concombre - Céleri - Betteraves rouge - Taboulé - Pates

@orcelet (avec rotissoire)
(@jjommes de terre vapeur - Sauce ciboulette

@;omqge (50 gr/pers) - @clcde verte

géteau maison parfum a définir & la commande
(Framboisier ou Poirier ou Edelweiss myrtilles ou Deux mousses chocolat)
@arte aux pommes (suppl.0,50€ttc/pers)
@arte aux myrtilles (suppl.0,80€ttc/pers)

1 @(iche de pain tranchée pour 5 personnes

De 30 & 50 personnes : 19,3182 € HT / TVA 5,5%
De 51 & 75 personnes : 18,2273 € HT / TVA 5,5%
De 76 & 100 personnes : 17,1818 € HT / TVA 5,5%
100 personnes et plus : 16,2273 € HT / TVA 5,5%



(@ jz(m@ 202()

@érrine de campagne/crudités
ou @afé Lorrain
ou @qlqde piémontaise

R

@ﬁcossée de volaille forestiére (sans os) ou @s’rouffdde de boeuf & la provengale
ou @ommeh‘es de porc braisées

dulienne de légumes ou @fiz ou @pae’rzles

L5255,

@(unsfer/ gruyére et Brie
@olade verte

Gteaux maison parfums unique ou variés

(Framboisier ou Chocolat noir ou Caramel)

&

1 @(iche de pain tranchée pour 5 personnes

De 8 & 20 personnes : 12,3223 € HT / TVA 5,56% 12,00 € [pers.
De 21 & 50 personnes : 11,3744 € HT / TVA 5,5% 12,00 € [pers.
51 personnes et plus : 10,4265 € HT / TVA 5,5% 11,00 € [pers.

C)lrnison
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(grudifés variées 5 sortes
(carottes, céleris, taboulé, betteraves, pates au basilic)

¥

1 %éfe de porc marinée ou 1 C@uisse de poulet marinée
1 @ducisse blanche ou 7 %hipolcﬂa
1 @"(erguez
1 (Jranche de lard mi-cuit Y2 sel

9

@(unsfer et brie (50gr/pers)

g&feou (Caramel ou Abricot cocktail de fruits ou Poirier ou Forét noire ou Fraisier)
ou @arfe aux pommes (suppl. 0,50 € /pers)
ou @arfe aux myrtilles (suppl. 0,80 € /pers)

1 @"(iche de pain tranchée pour 5 personnes

8,7014€HT /TVA5,5% 8,75 € [pers.

N
\ B < ’ -
@gww Réservation 3 jours & I'avance, minimum 6 personnes

@frqge + CO? + biere en fat de 30 litres avec 80 gobelets de 40 cl offerts par fat
Prix : 2,9333 € HT /TVA 5,5% 2,52 € [lilre

C)licison
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Minimum 20 personnes
Au-delda de 35 personnes : la maison Léonard vous offre 1 Jambon entier fumé avec os !

ampuagnaid

C@rudifés variées (6 sortes)
(Carottes, concombre, céleri, betteraves
rouge,taboulé, pates) (250gr/pers)

@fcmbon cru - @érrine maison — @éﬁé en
crolte - @clloﬂine - @dcon - @foseﬂe -
@(orfcdelle

@cucisson de Jambon
%nde froides : Porc « Rosbeef
@Icﬁeau de fromages + Salade verte

gafeou parfum & définir

(Fraisier, framboisier, poire, abricot, forét noire
ou blanche, edelweiss, myrtille, caramel)
gafeau 2 mousses chocolat

1 @(iche de pain tranchée pour 4 personnes

@@w @ @‘(9@ B

C@rudiTés variées

Carottes vinaigrette au miel

Crevette cocktail / Riz sur endive
Salade de pomme de terre a I'échalote
Salades variées (suivant saison)

@uumon Belle Vue * Saumon fumé
Maki * Terrine de poisson

gclmbon cru « Terrine maison
acon * Paté en crolte * Rosette « Mortadelle

%nde froides : Rosbeef « Poulet * Porc

@Icﬁeou de fromages * Salade verte

ateau Craquant choix a définir
(Chocolat noir, 2 mousses chocolat, exotique)

1 @(iche de pain tranchée pour 4 personnes
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(@rudités variées (180gr/pers)

Salade de concombre, Salade de pates basilic,
Salade Coleslaw, Salade de céleri,

Salade de pomme de ferre a I'échalote

@oupe de melon d la badiane
Aspic asperges * CEuf mimosa
Crevette cocktail/ riz et endives

@oumon Belle Vue - Truite fumée du Frais Baril
de Xertigny

gombon cru * Mousse forestiére « Bacon
aucisson de jambon ¢ Paté en crolte * Rosette
Galantine pistache

(%nde froides : Porc * Rosbeef ¢ Blanc de
poulet mariné citron

@Icﬂeau de fromages * Salade verte

@uﬁef de desserts
(CEuf & la neige - mousse au chocolat - Salade
de fruits maison, gateaux parfums variés)

1 @(iche de pain tranchée pour 4 personnes

@Bie Gras Maison chutney framboise
et sa briochette

@(ini poivron confit garni Philadelphia
Verrine de Tzatziki de concombre
et sa brochette de crevette

Cguillére de truite fumée du frais baril Xertigny
«produit artisanal» / Terrine de poisson / Maki

@sperges / Caroftes vinaigrette miel
Tomate d’amour aux sésames

@(édoillon de volaille au foie gras de canard
Magret de canard fumé « Jambon cru
Filet mignon de porc fumé

C%nde froides : Rosbeef « Blanc de poulet
mariné citron

@éﬁlé de fromages * Salade verte

5 @éducﬁons sucrées/personnes

(Compotée de myrtille/fromage blanc, salade
de fruits maison, fle flottante, tartelette chocolat/
noisette, supréme amande/mousse praliné)

1 @(iche de pain tranchée pour 4 personnes
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1@}0? de nI]eﬂes (porc) Pour 6 personnes :

. environ 1 Kg de charcuterie maison
1 Q@ervelas
COMMANDE IMPERATIVE
/ C?Fomdge de téte Uniquement sur réservation minimum
; 48 heures & I'avance

7(3§fefi1’ﬁwunsfer TARIFS 2019-2020

Le colis : 16,95 €
7@(iche de pain (au beaujolais)

9 colis beaujolais achetés
1 @outeille de becujolcis nouveau le 10°™ OFFERT

sélectionnée par la maison Léonard

. i (4 .
emorque frigorifique »éfholses
pliantes avec assises velours vert

(I otissoire (,,
. g;@occﬁon de vaisselle
"‘;Zgorbecue Arcopal - Porcelaine - Couvert - Verrerie
— (verre Scotland, FlGte, Verre ballon, efc..)
(S ables .
de brasserie ou rondes —é)}haﬁng Disch

ésentoirs pour buffets




3 salades : tomate, taboulé, salade

de pommes de terre
Cuisse de poulet et rosbif

Salade composée : riz, ceuf, mais, fomate,

poivron, thon

1 sachet de chips
Fromage portion
Patisserie ou fruit
1/2 baguette

3 salades : carotte, tomate, taboulé

Tzaziki de concombre
2 2 ceufs mimosa

Saumon Bellevue mayonnaise

Blanc de poulet et rosbeef
1 sachet de chips
Fromage portion
Patisserie ou fruit

1/2 baguette

Plateau n°1 : 8,4834 € HT / TVA 5,5%
Plateau n°2 :9,0711 € HT / TVA 5,5%
Plateau n°3 :9,1754 € HT / TVA 5,5%

3 salades : carotte, céleri, pates
Porc et Rosbif froid
3 charcuteries :

ballottine, rosette, saucisson & I'ail
Fromage portion
Patisserie ou fruit
1/2 baguette

3 salades : macédoine, fomate,
taboulé

2 viandes : porc et rosbif froids
4 charcuteries :

rosette, salami, paté crolte,
saucisson de jambon

1 sachet de chips

Fromage portion

Patisserie ou fruit

1/2 baguette

4 salades : carotte, tomate, céleri,
pates

Terrine de poisson

Aspic CEuf/jambon

4 charcuteries : rosette, bacon,
terrine maison, ballottine

1 sachet de Chips

Fromage portion

Patisserie ou fruit

1/2 baguette

3 salades : carottes, Tomate, salade
de riz composée

Y2 ceuf dur

Saumon Bellevue mayonnaise
Terrine de poisson

1 sachet de chips

1 portion de fromage

Péatisserie ou fruit

1/2 baguette

Plateau n°4 :9,2891 € HT / TVA 5,5%
Plateau n°5 : 10,8057 € HT / TVA 5,5%
Plateau végétarien : 9,9526 €HT / TVA 5,5%
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Particuliers, bureaux, chantiers

Tous nos plats cuisinés et sauces sont de fabrication maison :
pain, patisserie et charcuterie sont fabriqués uniquement
par nos professionnels.

Livraison 7j/7 entre 9h et 12h.

Un repas complet ou composition & la carte, avec menus différents TOUS LES JOURS.

Centre des Congrés - Avenue de Saint-Dié - 88000 EPINAL
Tél.: 03 29 34 31 65 - Fax : 03 29 34 84 23 - contact@maison-leonard.com
www.maison-leonard.com

Ne pas jeter sur la voie publique - Document et visuels non contractuels, sous réserve d‘erreurs typographiques
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