KA VOTRE MENU 2018 ) ‘ NOM/PIENOM ...,
1t ENTREE TN e e
28me EI:TREE C‘:J‘\ﬁ(ll;)’(iﬂ
* lE ARI)Adresse P
VIANDE Pla quli B e
et son accompagnement
ATeAUtROMAGES || [
5 sortes ET SA VERDURE Tel :
esserts |1 [ TS
Miche de pain tranchée Mail : ...
26 €TTC/pers avec 1 entrée
Supplément de 2 €TTC/pers Date durepas........o.vvveveiniiiiiiiieiiaeenae
si entrée avec foie gras Nbrede pers: ..o
32,50 €TTC/pers avec 2 entrées .
Supplément de 2 €TTC/pers FO I E G RAS DE CANARD MAI SON SOuUS Vlde
si entrée avec fole gras |/ 81,6364 €ht tva 10% 89,80 €TTC /Kg minimum 250gr

COMPOSEZ VOIRE MENU DE FIN D ANNEE

LES JOURS DU 24 DECEMBRE ET DU 31 DECEMBRE
LES REPAS SONT A EMPORTER IMPERATIVEMENT ENTRE 10H ET 12H
MINIMUM DE 6 PERSONNES

NOS ENTREES Qté NOS PLATS Qté NOS DESSERTS Qté
FRO'DES ) MINIMUM DE 6 PERSONNES
Grenadin de veau
Foie gras de canard maison cuit au sauce aux morilles BRI
torchon et son chutney framboise * uche de INOEl .
accompagné de sa briochette aux Gigolette de volaille farci Caramel
sésame forestier Framboise
Supplément de 2 €ETTC/pers. * Poire
. Mijoté de gibier ( suivant Mousse chocolat noir
Salade Landaise (foie gras de arrivage cerf, chevreuil ou .
canard maison, magret de canard biche) sauce grand veneur Mousse chocolat blanc/ myrtllle_s
fumé, filet mignon de porc fumé et * Mousse Chocolat blanc/ framboise

sa petite salade) Briochette

- Tournedos de magret de
Supplément de 2 €ETTC/pers.
*

canard sauce aux griottes Blche :
> Craquante poire/caramel beurre salé

Saumon en Bellevue, sauce légere .
Craquante chocolat blanc /framboise

g Supréme de pintade,
et sa petite salade

Sauce au foie gras

CHAUDES Accompagnement au Craquante chocolat blanc/myrtilles
| _ roresti choix - Craquante chocolat 2 mousses
Ceeenliie ‘;ﬁ;'?ﬂi‘?i‘l’leei“ orestiere (Accompagnement Craquante chocolat noir/framboise
* unique pour I’’ensemble
Cassolette d’escargots, creme d’ail deSCOM) Buches Glacées
* Tatin de tomate Uniguement sur commande
Cassolette de grenouilles Clafoutis de pommes de terre
persillées a la creme * . . L
& Clafoutis du soleil Vanille /framboise- o
Tourte de saumon aux poireaux Galette de mais/fonde de Framboise/nougat P a
* poireaux avance
Marmite de la Mer *
* Tatin provencale
Aumbniére d’écrevisses/poireaux et clafoutis de chou-fleur ENTREMETS
Sauce safranée * icot — ise — _ poire —
uce s: A Abricot —framboise —caramel-— poire
Filet de dorade Sébaste sur sa Délice Craquant chocolat noir
roucaille Plateau fromages (5 sortes) Délice craquant chocolat blanc
g 50 gr/pers et salade verte . .
X - ek ok (framboisine)
= Délice craquant deux mousses chocolat

Tros belles fotess Craquant fruits exotiques
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1 pour 4 pers.
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